BONNE PIOCHE

CANTINE GOURMANDE ET LUDIQUE

APERO A PARTAGER

7€50 l'unité
21€ les trois

e Saucisse seéche ibérique entiere (130g)
Coppa tranchée, pain et beurre doux
Duo de cheévre, miel, thym, pain
Burrata, tomates confites, olives, pain
Rillettes de thon citron-curry, pain
Grand nachos, cheddar-guacamole

NOS TRES TRES BONS SANDWICHS

(un pain artisanal + de bons produits + des sauces maison)

LA SAUCETTE: saucisse de porc ou végé, ketchup, moutarde,
cornichons doux, oignons frits. 7€ (avec cheddar : 8€)

LE DEHLI-CIOUS : saucisse de porc ou végé, moutarde miel-curry,
cheddar fondu, coleslaw, jeunes pousses. 9€

LE TEX BOMB : saucisse de porc ou végé, guacamole, poivrons
grillés, mayonnaise piquante, jeunes pousses. 9€

LE FUMSECK : effiloché de boeuf ou végé, sauce barbecue,
guacamole, cheddar, oignons frits, jeunes pousses. 10€

LE TABERNACLE : effiloché de boeuf ou végé au sirop d'érable,
cheddar fondu, coleslaw, jeunes pousses. 10€

LA COPPA CABANA: coppa, burrata, persillade, tomates confites,
jeunes pousses. 10€

L'ORIENT EXPRESS : effiloché de beoeuf ou végé, sauce blanche
libanaise, poivrons grillés, jeunes pousses. 10€

LE KID DOG (jusqu’a 12 ans): saucisse de porc ou végé, ketchup 6€




DESSERTS A DEGUSTER

e Gaufre liégeoise : 4€
Suppléments : + 1€ chacun (pdte a tartiner, caramel beurre salé,
coulis de fraise, éclats de cookies ou spéculoos, banane, chantilly).

e Cake fondant au citron : 4€

e Mi-cuit au chocolat : 5€ }
Servi avec sa créme fouettée. I commande i

au bar
e Mi-cuit caramel beurre salé : 5€

Servi avec sa créme fouettée.

e Yaourt a la Grecque : 5€
Servi avec granola et fruit frais.
Nappage au choix : miel, coulis de fraise ou caramel.

BRUNCH SAMEDI OU DIMANCHE

Formules a partir de 22€ - réservation sur billetweb
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Boisson Yaourt a la
chaude
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Sandwich Nachos & Boisson
au choix guacamole fraiche
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LES SOFTS

LES RAFRAICHISSANTS

Thé glacé 33cl au fruit de la passion : 5€
Citronnade 33cl (citron vert + sucre de canne) : 5€
Fraisonnade 33cl (citronnade + jus de fraise) : 5€

Soda artisanal 33cl "La Beauce" : 4,50€

Limonade, cola, grenadine, pomme verte, litchi-pamplemousse, cassis

Perrier-rondelle 33cl : 4€

Jus de pomme bio 25cl : 4€

LES RECONFORTANTS

Grand café BIO : 3€

option lait végétal :
+0,50€
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Grand Cappucino : 5€

Latte Macchiato : 5€
vanille, caramel, spéculoos

Thés, infusions BIO : 4€

Chai latte : 5€
thé noir, lait, épices

Chocolat chaud : 4€ (en automne et hiver)

Chocolat viennois : 6€
avec éclats de cookies ou speculoos




BONNE PIOCHE

BOISSONS AL[COOL]ISEES

Mojito Original : rhum, citron vert, menthe fraiche, limonade
Red Mojito : un délicieux mojito a la pulpe de framboise !
Caipirinha : cachaca, jus de citron vert, sirop de canne

Caipi Passion : cachaca, citron vert, fruit de la passion
Punch Planteur : rhum, ananas, citron vert, agrumes

Pina Colada : rhum, ananas, pulpe de coco, créeme liquide
Daiquiri Fraise : rhum, purée de fraise, citron vert, canne

Berry Mule : vodka, Cointreau, creme de mire, limonade , |
q q q . Virgin Mojito o
Spicy Mango : tequila, Cointreau, mangue, piment rouge g ! L
a a . . . Virgin Punch b
Gin Tonic : gin Bombay, Schweppes tonic, citron vert i
Virgin Colada %

o 7€l -

COCKTAILS // 9€

Bramble : gin Bombay, créme de mdre, citron vert
Cucumis : gin Bombay, concombre, gingembre, citron vert

25¢cl 50cl
Jupiler 5°
blonde, fraicheur de malt 4€ 7€

Blanche de Namur 4,5°
blanche |légérement acidulée 4, 5€ 8€

Kwak 9°
fruitée et puissante 5€ 9€

Goose IPA 6,5°
légére amertume, pamplemousse. 5€ 9€

Leffe Ruby 5,5°
fruits des bois, caramel 5€ 9€

Triple Karmeliet 8,5°
fermentation haute, épicée et douce 5€ 9€

Péche Mel Bush 8.5° (bouteille) =
fermentation haute, péche, miel 7€50 (33cl) ; ’

Mort Subite Kriek 4° (bouteille) f
cerise griotte et légére acidité 7€50 (33cl)

Cidre brut 5° (bouteille) 4€ 7€
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Rouge "Cotes du Rhoéne": 5€
Uby blanc sec et fruité : 5€
Uby blanc moelleux : 5€

Sangria piscine : 5€

VINS //

Rosé piscine (été) : 6€




